Voorgerechtenr

ST
Papper

Ficht gekruide linzekoek

Vegetable Samosa
Groenten en specerijen gefrituurd in een deegje

Paneer Pakora
Fijne gekruide kaas gefrituurd in een deegje
Onion Bhaji
Gefrituurd beignets van uien, aardappelen, paprika en verse kruiden

Gobi Pakora

Fijne gekruide bloemkool in linzenmeel, gefrituurd

Bombay Aloo

Aardappelen gevuld met kruiden, gefrituurd en geserveerd met een pikante saus

Prawn Pakora
Fijne gekruide garnalen met linzenmeel

Fish Pakora

Fijne gekruide vis (kabeljauw) met linzenmeel

Chicken Pakora

Fijne gekruide kip met linzenmeel

Chicken Samosa
Kip en specerijen gefrituurd in een deegje

Mixed starter % pers

mix van verschillende voorgerechten

€ 2,50
€ 6,00
€ 6,00
€ 500
€ 500
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 6,00
€ 7,00
€ 30,00
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Voorgerechten (gegrild)
.

Chicken Tikka € 800
Kipfilets gemarineerd met verse kruiden en gegrild in de tandoor oven

Lamb Tikka € 70,00
Stukjes lamsvlees gemarineerd met verse kruiden en gegrild in de tandoor oven

Haryali Murg € 70,00
Kipfilets gemarineerd met munt, yoghurt en kruiden gegrild in de tandoor oven

Chicken Sheek Kebab € 800
Gemalen kip met Indische kruiden, gegrild

Lamb Sheek Kebab € 900

Gemalen lamsvlees met Indische kruiden, gegrild

Soep

ST,

Chicken Soep € 800
Kippensoep met fijne kruiden

Mulligtwani Soep € 900
Soep met kip, eurryblaadjes en zwarte peper

Jomaten Soep € 600
Klassieke tomatensoep

Linzen Soep € 700
FLinzensoep met fijne kruiden

Vegetarische Soep € 700



Naan (8rood)
.

Naan
Indisch brood

Garlie Naan
Indisch brood met look

Cheese Naan
Indisch brood met kaas

Pikante Naan

Indiseh brood met ajuin, koriander en groene chili

Butter Naan

Indisch brood met boter

Peshawari Naan
Zoet Indiseh broodje, gevuld met rozijnen en kokos

Tandoori Roti (multigrain)

¥ ¥ '

4,00

5,00

6,00

5,00

5,00

7,00

4,50



Plain Rice € 350

Pilaw Rice € 450

Fried Rice € 800

Vegetarische Biryani € 15,00
Groenten bereidt met gember, paprika, kokosmelk, biryani kruiden en gekookte rijst

Chicken Biryani € 16,00
Stukjes kip met rijst, saus, noten en kruiden

Lamb Biryani € 20,00

Famsvlees met rijst, saus, noten en kruiden

Prawn Biryani € 18,00
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Vegetarische Gerechten

ST,
Mix Vegetable Curry € 74,00

Combinatie van groenten gekookt met currysaus
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Palak Paneer € 715,00
Zelfgemaakte kaas met kruiden en spinazie

Karahi Paneer € 715,00
Zelfgemaakte kaas gekookt met uien, gember, paprika en currysaus

Navratan Korma € 1450
Combinatie van groenten in een kokossaus met noten en rozijnen

Chana Masala € 74,00

Kikkererwten gekookt in currysaus

Dal Makhni € 74,00

FLinzen bereidt met currysaus, boter en kruiden

Karahi Mushroom € 14,50
Champignons gekookt met uien, gember, paprika en tomaten
Mushroom Tikka Masala € 715,00

Champignons in een zachte roomsaus

Bhindi Bhaji € 15,00

Okra gekookt in een medium pikante saus

Aloo Gobi € 714,50

Aardappelen met bloemkaol gekookt in currysaus

Chili Cheese

Stukjes kaas met groene en rode chilipepers, medium pikant € 1500
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Vegetarische Gerechten
SR,

Dal Tarka € 7400
Linzen met kruiden

Shahi Paneer € 7500
Indische kaas bereidt met room en boter

Matar Paneer € 1500
Erwten met zelfbereide kaasblokjes in currysaus

Paneer ]ﬂf}e rezy (medium / zeer pikant) € 1500
Indische kaas met een groentenmix

Paneer Hara Bhara pikant / zeer pikant ! € 1500
Zelfgemaakt kaas met erwten, spinazie, munt, koriander en groene chili

Aloo Matar € 7450
Aardappelen en erwten in een fijne gekruide currysaus

Malai Kofta € 76,00

Bolletjes van kaas en boter in een eurrysaus
- ’
Raita's
ST

Raita Groenten € 500
Ficht gekruide yoghurt met groenten

Raita Potato € 500
Licht gekruide yoghurt met aardappelen

Raita Boondi € 500

Licht gekruide yoghurt met boondi (linzen bolletjes)
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Kipgerechten
S,
Chicken Curry

Stukjes kip, gekookt in een currysaus

Chicken Tikka Masala

Stukjes kip gegrild in een roomsaus

Chicken Korma
Malse stukjes kip in romige saus met kokos, noten en rozijnen

Karahi Chicken

Stukjes kip gekookt met verse gember, tomaten, paprika en currysaus

Butter Chicken

Kip in zachte boter roomsaus

Chicken Chilli medium pikant

Stukjes kip met groene en rode chilipepers

Saaq Chicken

Malse stukjes kip gemarineerd en gekookt met spinazie

Chicken Vindaloo (medium / zeer pikant)

Stukjes kip met aardappelen in een eurry saus

Chicken ]ﬂt’}o rvezly (medium / zeer pikant)

Stukjes kip met een groentenmix

Chicken Madras (medium [ zeer pikant)

Stukjes kip in een saus met mosterdzaden en verse currybladen

Chicken Balti medium pikant

Malse stukjes kip met § soorten kruiden

15,00

16,00

16,00

15,00

16,00

15,00

16,00

15,00

16,00

15,00

17,00



Chicken Hara Bhara (medium / zeer pikant) € 76,00
Stukjes kip met erwten, spinazie, munt, koriander en groene chili

Chicken Achari medium pikant € 1500
Stukjes kip met pickelsmaak

Chicken Rﬂgﬂﬂ ]ﬂ&‘k (mediwm [ zeer pikant) € 1500

Stukjes kip met Rogan Josh saus(kokos)
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Lamsgerechten
S
Lamb Curry

Famsvlees gekookt in een currysaus

Lamb Tikka Masala

Stukjes lamsvlees gegrild in een roomsaus

Lamb Korma
Malse stukjes lamsvlees in romige saus met kokos, noten en rozijnen

Karahi Lamb

Famsvlees gekookt met verse gember, tomaten, paprika en currysaies

Saag Lamb

Stukjes lamsvlees bereidt met gember en gekookt met spinazie

Lamb Vindaloo (medium [ zeer pikant)

Stukjes lamsvlees met aardappelen in een curry saus

Lamb Rﬂgﬂﬂ ]{?S}Z (medium [ zeer pikant)

Stukjes lamsvlees met Rogan Josh saus (kokos)

Lamb jﬂf!f rezy (medium / zeer pikant)

Stukjes lamsvlees met groentenmix

Lamb Madras (medium / zeer pikant)

Stukjes lamsvlees in een saus met mosterdzaden en verse currybladen

Lamb Hara Bhara (mediwm [ zeer pikant)
Stukjes lams met erwten, spinazie, munt, koriander en groene chili

Lamb Achari medium pikant
Stukjes lams met pickelsmaak

18,00

19,00

19,00

18,50

719,00

18,50

18,50

19,00

18,50

19,00

18,50
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Vis gerechten
S,
Fish Curry

Visfilet gekookt in een currysaus

Ghon Fish Curry

Visfilet bereidt met noten en roomsaus

Fish ](H’f) rezy (medium / zeer pikant)

Garnalen met een groentenmix

Fish Madras (medium [ zeer pikant)

Garnalen in een saus met mosterdzaden en verse eurrybladen

Fish Rogan )osh pikant
Visfilet in een Rogan Josh saus (kokos)

16,00

18,00

17,00

17,00

17,00



. T a .
w0 " ", " N

At L I R T N S AN e

/ \ ¥ ' \

Prawn gerechten
S,

Prawn Curry
Garnalen gekookt in een currysaus

Prawn Masala
Garnalen gekookt met uien, gember, paprika en tomaten

Prawn Korma
Garnalen in romige saus met kokos, noten en rozijnen

Saag Prawn
Garnalen gemarineerd en gekookt met spinazie

Prawn Tikka Masala

Stukjes garnalen in een zachte roomsaus

Prawn 7H!f rezyf (medium / zeer pikant)
Garnalen met een groentenmix

Prawn Madras (medium / zeer pikant)
Garnalen in een saus met mosterdzaden en verse currybladen

Prawn Hara Bhara (medium / zeer pikant)
Garnalen met erwten, spinazie, munt, koriander en groene chili

Prawn Achari medium pikant
Garnalen met pickelsmaak

Prawn Rogan Josh pikant
Garnalen met Rogan Josh saus (medium / zeer pikant)

17,00

17,50

17,50

17,50

17,50

17,50

17,00

17,00

17,00

17,00
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Tandoort Gerechten
S,

Tandoori Chicken € 75,00
Kippenbouten gemarineerd in yoghurt met tandoori kruiden

Chicken Tikka € 76,00

Kipfilet gemarineerd in yoghurt en gegrild in de tandoor oven

Lamb Tikka € 20,00

Stukjes lamsvlees gemarineerd met verse kruiden en gegrild in de tandoor oven

Murgh Malai Kebab € 17,00

Kipfilet gemarineerd met kaas, room, citroensap, kruiden en gegrild in de tandoor oven

Tandoori Prawn € 1800
Grote garnalen gemarineerd in tandoori saus en gegrild

Tandoori Mix Grill € 20,00
Een mix van alle tandoori gerechten

Paneer Tikka € 20,00

Verse Indische kaas gemarineerd met kruiden en gegrild in de tandoor oven

Shaslik Chicken € 20,00

Kipfilet, paprika en rode ajuinen gemarineerd in munt saus en gegrild in de tandoor oven

Haryali Murg € 17,00

Kipfilets gemarineerd met spinazie, koriander en chilisaus en gegrild in de tandoor oven

Mixed Veg Grill € 7800

Mix van groenten gegrild

Tandoori Veg Champ € 716,00

Soya gegrild met kruiden



Dessert
S,

Gulab Jamun
Moong Dal Halwa
Halwa
Jalebi
Rasmalai
Jjs naar keuze (2 bolletjes)
Mango
Pistache
Vanille
Aardbei
Chocolade
Kokos
+ Joppings
Chocolade saus
Aardbei saus
Caramel saus
Mango saus
Slagroom
Jee Milkshake
Vanille
Chocolate
Mango
Aardbei
Mango Lassi
Sweet Lassi
Salt Lassi

iy My ah ah

iy Ty

6,00
6,00
8,00
8,00
7,00
6,50

0,50
0,50
0,50
0,50
0,50
7,00

6,00
5,00
5,00
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Allergenen gerechten
SE

Vis Goan Fish Curry

Melk Brood, Tikka Masala, Korma's
Noten Tikka Masala, Korma's, Biriyani’s
Mosterd Madras Curry

Granen Brood, Samosa



